
FISHKARDO TASTING MENU     €135 
 
Snack 
 

Ψωμί 
Bread 
 

Ψαρόσουπα, ψάρι ημέρας, λαχανικά 
Fish soup, ψάρι ημέρας, vegetables 
 

Χωριάτικη σαλάτα με καπαρόμηλα, ελιές Καλαμών, κρέμα φέτας,     
κρίταμο,  έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 
Greek salad with caper berries, “Kalamata” olives, feta cheese cream, 
samphire, extra virgin olive oil 
 

Γαρίδα,ταραμοσαλατα μους , αυγά σολομού,αυγοτάραχο                                                                                                                                  
Prawn, taramosalata, smoked fish roe mousse, salmon roe, bottarga  
  

Μπαρμπούνι Σαβόρο, σελινόριζα, σταφίδα,τοματα                                                                                                                                     
Red mullet Savoro,celery root,raisins, tomato 
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CAPTAIN'S TASTING MENU    €155 
 
Snack 
 

Ψωμί 
Bread 
 

Χωριάτικη σαλάτα με καπαρόμηλα, ελιές Καλαμών, κρέμα φέτας,     
κρίταμο,  έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 
Greek salad with caper berries, “Kalamata” olives, feta cheese cream, 
samphire, extra virgin olive oil 
 
 

Καβούρι,κρόκος κοζάνης,κάρδαμος, ροδάκινο                             
Crab salad, saffron,cardamon, peach 
 
 

Ταρταρ ψάρι ημέρας, εσπεριδοειδη, κουμκουατ ,τσίλι                     
Fish of the day tartare, citrus , kumquat, chilli 
 
 

Λαχανοντολμας ψαριού, αυγολέμονο , πουρες  λαχανικων                                                  
Fish cabbage stuffed  dolmas ,egg-lemon foamy sauce,barigoule 

 
 

Mπακαλιάρος αχνιστός,νεροκρέμμυδα, ντοματα,μαυρο σκόρδο                          
Steamed cod, Zakynthos’ water onions, tomato, black garlic 
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CHEF'S TABLE     €195 
 

 
CHEF’S CARTE BLANCHE 

Allow the Chef complete creative freedom to present a bespoke tasting experience, 
crafted around the finest ingredients of the season. 
 

        CARTE BLANCHE ΤΟΥ CHEF 
Δώστε στον Chef την απόλυτη ελευθερία να παρουσιάσει μια προσωποποιημένη 
εμπειρία γευσιγνωσίας, βασισμένη στα εκλεκτότερα υλικά της εποχής. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
GF (Gluten Free) 
DF (Dairy Free) 
VG (Vegetarian) 
 
Παρακαλώ ενημερώστε το προσωπικό μας για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικές 
ιδιαιτερότητες  
 
Please let our staff know about any dietary requirements and allergies  
 
Για την προετοιμασία του μενού χρησιμοποιείται εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο  
 
Extra virgin oil is used in the preparation of all our menu dishes  
 
Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους νόμιμους φόρους  
 
The prices include all legal charges. Consumer is not obliged to pay if the notice of 
payment has not been received (receipt-invoice) 
 
Αγορανομικός Υπεύθυνος  
Κωσταντίνος Κορτεσης  
 
General Manager  
Konstantinos Kortesis  
 
 

 


